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U
na tradizione m

illenaria che accom
pagna la storia di C

ervia dalle
origini ai giorni nostri. U

n’idea di successo, il circuito del sale, avviata
a fine anni novanta: dar vita a una rete di locali vocati alla qualità e
al legam

e con la tradizione, riuniti sulla base di un disciplinare che
m

ette al centro il sale di C
ervia e le m

igliori ricette tipiche locali.
Il circuito, aperto alle diverse tipologie di ristoranti, è un “am

icizia
im

prenditoriale” in cui vige la regola dell’aiuto vicendevole nella
prom

ozione e dello scam
bio di esperienze sulle possibili innovazioni.

Così, la ristorazione cervese è in crescita continua e aum
enta la fam

a
della località.
Il piacere del “m

angiar bene” è m
otivazione sufficiente di un viaggio

a Cervia. N
ei ristoranti del circuito gastronom

ico del sale una com
plessità

di fattori fa la differenza: la m
ateria prim

a e la lavorazione, il servizio
e la location e, dietro le quinte, gli ottim

i chef con le loro squadre di
professionisti.

In collaborazione con
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gradita la prenotazione

A
l D

eserto
M

illefoglie di baccalà al profum
o

di salicornia con sfera di
m

isticanza
Passatelli rom

agnoli con porcini
e m

azzancolle nostrane
Tricolore di pesce su m

attonella
di Sale dolce di Cervia
Pera volpina al ristretto di
Sangiovese

Vino Chardonnay Forli l.g.t.
Azienda Agraria Sabattani Danilo

Bella N
apoli

Tartare di Sardoncini
dell’Adriatico
Cozze di Cervia a m

odo m
io

Tim
baletto di Riso povarazze e

finocchietto selvatico
Filetto di soaso su m

attonella di
Sale dolce di Cervia
Tortino al cioccolato e frutti di
bosco su m

attonella di sale
fredda

Vino I Croppi Albana di Rom
agna

D
.O

.C.G
 Celli

50,00 €
25 M

AG
G

IO
17
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Falum
a

M
arinati del Falum

a
Calam

ari grigliati con tortino di
patate
Strozzapreti “D

elizia di M
are”

Scaloppina d’om
brina biscottata

(extra vergine, tim
o Pim

onato)
Zuppa Inglese

Vino Clem
ente prim

o gold
di Enio O

ttaviani

Locanda
dei Salinari
Cotto crudo di branzino e
fagiolini su m

attonella di Sale
dolce di Cervia
Strozzapreti fatti in casa con
m

azzola, olive e rosm
arino

Filetto di sgom
bro gratinato al

pan brioches con cicoria e m
iele

di pineta
Sem

ifreddo al lim
one con

biscotto allo zenzero

Vino Trebbiano di Rom
agna

"Brivido" Podere M
orini

Casa delle aie
Affettati m

isti e squacquerone
con giardiniera
Tagliatelle al ragù
Tagliata Rosm

arino e Sale dolce
di Cervia con patate al forno
Ciam

bella e vino dolce

Vino Sangiovese della casa
A

lle A
ie Tenuta Spalletti

Just
Rosa di prosciutto dolce di parm

a
con raviggiolo e rucola

Ravioli di ricotta e spinaci al
burro e salvia con form

aggio di
fossa

Filetto agli arom
i su m

attonella
di Sale dolce di Cervia con
pom

odorini ripieni e patate
sabbiate

Sem
ifreddo con pesche nettarine

di Cesena

Vino Cantine Ferrucci
Centurione

Touring
Sardoncini di lam

para scottadito
su m

attonella di Sale dolce di
Cervia
Ravioli di ricotta e parm

igiano
con cipollina, filetto di sgom

bro
affum

icato e salicornia delle
nostre saline
M

azzancolle in pinzim
onio al Sale

dolce di Cervia
Fragole con crem

a chantilly
cioccolato fondente al sale

Vino sangiovese
G

entilino delle Lam
pare

Ligio
M

azzancolle su m
attonella di Sale

dolce di Cervia e citronette
all’arancio

Caram
elle d’orata con gam

beri
e verdure saltate

Sardoncini dell’ Adriatico nei tre
m

odi

Soufflé di cioccolato con cuore
caldo fondente e gelato alla
vaniglia del M

adasgascar

Vino Poderi delle saline
“Bosco Elceo”

D
alla D

ina
Seppioline con cipolla
Passatelli della D

ina
M

azzancolle al Sale dolce di
Cervia
Tiram

isù

Vino Trebbiano di Rom
agna

Il Veliero
Alici m

arinate, canocchie al
vapore, m

azzancolle al Sale dolce
di Cervia, gratinato m

isto
Strozzapreti canocchie vongole
pom

odorini
Fritto m

isto dell’Adriatico
Sem

ifreddo al croccantino

Vino Trebbiano D
albiere

Fattoria Zerbina

Felix
Chef A

lberto G
onzales :

Tartare Calda e Fredda su
m

attonella di Sale dolce di Cervia
Tagliolini saltati alla sgom

bro
nostrano e confit di pachino
all'arancia su cialda di Sale dolce
di Cervia
Com

posizione di pescato Cervese
in tre cotture ai Sali di Cervia
arom

atizzati
Cestino di cioccolato
arom

atizzato al Sale dolce di
Cervia con m

ela caram
ellata al

rosm
arino e gelato "fior di latte"

Vino Vigna della Signora 2008
Tenuta San M

artino in M
onte

A
l Pirata

Sardoni con taleggio e confettura
di cipolla su m

attonella di Sale
dolce di Cervia
tagliolini con m

andorle tostate
e filetti di orata croccante allo
zafferano
m

azzola al cartoccio con porro
e stridoli
D

olce della casa

Vino Bron e Ruseval Chardonnay
Celli

Re Sale
“locale senza glutine”

Insalatina di M
are con Filangé

Croccante e Sardoncino M
arinato

con Tropea al Sale Dolce di Cervia
Risotto alla M

arinara M
antecato

all’O
lio di frantoio

Fritto M
isto della Casa con

verdurine
Tiram

isù

Vino Anthinea Poderi delle Saline

D
a N

azario
Sarde M

arinate, Insalata di m
are

Strozzapreti alla pescatora
Fritto di Paranza dell’Adriatico
Anguria ai sapori d’estate

Vino Trebbiano di Rom
agna

Zafferano
Carpaccio di Salm

one con
Verdurine su m

attonella di Sale
dolce di Cervia
Pacchero artigianale con Friggitelli
ed Alici leggerm

ente m
arinati

all’”Antico Tesoro Cervese”
Tagliata di Tonno su soffice di
Patate all’”O

ro bianco degli antichi
Etruschi”
Torta Tenerina al Cioccolato
arom

atizzato al Sale su specchio
di M

ascarpone

Vino “Centine bianco”
Sauv - Chard - Pinot grigio
Az. Castello Banfi
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6 SETTEM
BRE

11
13 SETTEM

BRE
12

20 SETTEM
BRE

13

m
enu di pesce € 35,00

m
enu di carne € 25,00

AL PIRATA
v.le Colom

bo 54
0544-71328

JU
ST

lungom
are G

. D
eledda 98

0544-1936224
LIG

IO
 RESTAU

RAN
T CAFE'

viale Rom
a 83

0544-1889333
D

ALLA D
IN

A
lungom

are G
. D

’Annunzio 6
0544-72041

LA BELLA N
APO

LI
v.le Volturno 76

0544-977158
RE SALE 

v.le Rom
a 85/lung. D

’A. 26 
0544-970442

331-1888273 / 331-1888275
FALU

M
A SLO

W
 TASTE 

viale Colom
bo 11

0544 -974333
335-1846615

CASA D
ELLE AIE 

v. A. Ascione 4 
0544-927954

LO
CAN

D
A D

EI SALIN
ARI 

v. XX Sett. 67/circ. Sacchetti 152
0544-971133

IL VELIERO
 

v. N
azario Sauro 124 

0544-72009
AL D

ESERTO
  

SS Adriatica 16, 52 
0544-976151

FELIX 
rot. D

. M
inzoni 13 

0544-991686
348-4433793

ZAFFERAN
O

 
rot. 1 M

aggio 2 
0544-994468
335-6355650

TO
U

RIN
G

 
v.le M

atteotti 87 
0544-995495

D
A N

AZARIO
v.le Pinarella 90 

0544 71537

concessionaria BIN
D

I
via Faentina N

ord, 125/1 - 48026 Russi RA
T. 0544 581931 F. 0544 586619

venturi.surgelati@
libero.it

Indum
enti professionali

B
iancheria C

asa e A
lberghi

Piazza Andrea Costa 16/17 - 48015 Cervia RA
T. 0544 71457

w
w

w
.cerviaintavola.it

bevande incluse

CERVIA

M
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N
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RITTIM
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 D

I CERVIA
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